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Schon, dass Sie da sind
P
Bei uns dreht sich alles um das, was Spanien und das Mittelmeer
so besonders machen: ehrliches Essen, gute Gespriche und
kostbare Zeit miteinander.
Teilen Sie unsere modernen Tapas, genieflen Sie ein Glas Wein
und lassen Sie sich von unserer herzlichen Gastfreundschaft verwohnen.
Lehnen Sie sich zuriick, kommen Sie an und geniefen Sie den Moment.
;Bienvenidos a MARQUESAS!
e
S i T | S
Pfaffengasse 12-14 ¢ 63739 Aschaffenburg
marquesas_ab
- _e
Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen
L sprechen Sie bitte unser Team an.
R i




WOCHENSPECIALS . W

Montag 'E)}

Burrito-Tag

Burrito aus dem Ofen, dazu Salat

- Burrito Lachs mit Wildlachs, Spinat, Zuwiebeln.
- Burrito Veggie mit Spinat, Schafskdse, Zwiebeln.
- Burrito Pollo mit Hahnchenfleisch, Gemiise.

- Burrito Chili mit Chili con Carne

13,50

Dienstag

Taco-Tag

Tacos aus dem Ofen, dazu Salat

g

- Rinderhack, Gemiise, Zwiebeln, Sour Cream.
- Gemiise, Mais, Bohnen, Guacamole - 7

- Hahnchenfleisch, Gemiise, Sour Cream,
Bohnen, Mais und Salat

5 14,50 b2

7
J{‘@ Donnerstag %k
Tapas-Tag

Auswahl aus Fleisch, Fisch und

vegetarischen Tapas. Lassen Sie sich

von der Tapas-Vielfalt verwéhnen!

6 proTapas 6,50 7

7

Mittwoch

Fajita-Tag
Serviert in einer heiflen Gusspfanne
fiir 2 Personen

in Zitronensaft marinierte Roastbeef- und
Hahnchenstreifen und Zwiebeln, Paprika,

Kiése, Mais, Guacamole, Sour Cream und

warme Tortillas, dazu Salat

S 36,00

/)

Paella-Tag

traditionelle spanische Paella
fiir 2 Personen mit Kostlichkeiten
von Fleisch und Fisch, dazu
Aioli-Dip, Weiflbrot und Salat

e 3500
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Alle Specials nur fiir kurze Zeit. Anderungen vorbehalten.




EMPFEHLUNGEN
DES HAUSES

Aperitifs, Specials und hausgemachte Erfrischung

APERITIFS 70 | SELFMADELIMONADE s

Aperol Spritz Granatapfel-Limette | Holunder-Minze
Aperol - Prosecco - Soda - Orange Granatapfel, Limette, Holunder, frische Minze
) \ frische Minze
Lillet Wild Berry | Boadbess Minze
Lillet - Wild Berry - Beeren : Grapefruit-Minze Erdbeere, frische Minze
H Grapefruit, frische Minze
ugo | _
Holunder - Prosecco - Soda + Minze - Limette : Mangu-Lunette
Wassermelone-Minze Mango, Limette,
Limansello Spritz Wassermelone, frische Minze frische Minze
Limoncello - P - Soda - Zi | . oo,
s b el Y Ingwer-Limette Maracuja-Minze
8 )
‘ : Ingwer, Limette,  Maracuja, frische Minze
Sarti Spntz frische Minze |

Sarti Rosa - Prosecco - Soda - Limette | :
Marquesas Limonade

Andalo Spritz Limette-Minze Maracuja, Mango, Limette,

Limette, frische Minze | frische Minze, Soda
Andal6 - Prosecco + Soda - Orange

R o L SPANISCHE SPECIALS

Aperol - Maracuja - Prosecco - Soda _
Sangria Rot

Hausgemachte Sangria mit frischen Friichten.

Limﬂncellu Maracuja Spritz 0, 5 I Karaffe 8, 9{} 1 0 | Karaffe 15,90

Limoncello - Maracuja - Prosecco - Soda Sangria Weil}
Wﬂﬂwem, frische Friichte, Orange und Zitrone.

0,5 1 Karaffe 8,90 + 1,0 1 Karaffe ]59{}

Mango Spritz Tinto de Verano 0,4 | = 3 5{;
Mango - Prosecco - Soda - Limette Rotwein, thmnenhmunadﬂ und frls-::he 'Drangﬂ :
Tinto de Verano Maracuja 0 4 l 8 90
MEI‘E[UESHS Spritz Rotwein, Maracuja, Zitronenlimonade und Orange. ’
spritzig - fruchtig - iiberraschend Sangria Tropical 0,5 1 Karaffe 8 90

Weillwein, Maracuja, Mango und frische Friichte.

.~ Cocktail Happy Hour |
% s jeden Freitag und Samstag ab 21 Uhr o
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Stellen Sie sich Thre Auswahl zusammen
oder lassen Sie sich

von unserer Empfehlung verwéhnen.

;jSalud y buen provecho!

A

Tapasplatte Marquesas

Unsere Tapasplatten werden von unserer Kiiche
mit einer abwechslungsreichen Auswahl
mediterraner Tapas zusammengestellt.

Je nach Saison und Verfigbarkeit
erwartet Sie eine bunte Mischung aus
Fleisch-, Fisch- sowie vegetarischen Spezialititen.
Gerne konnen Sie einzelne Tapas nach Thren Wiinschen
zusitzlich dazubestellen oder lhre Tapasplatte erweitern.

llllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllllll

Fiir 1 Person - 18,90

-\ Fir 2 Personen - 27,90 f
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UNSERE EMPFEHLUNG

Unsere Tapasplatte Marquesas
ist unsere beliebteste Wahl -

lassen Sie sich von unserer
Kiiche tiberraschen.

PERFEKT ZUM TEILEN

Fiir gemeinsame Momente mit
Familie, Freunden oder der
Person, die gutes Essen
besonders macht.

1

IDEAL MIT WEIN & SANGRIA

Unsere Tapas harmonieren
wunderbar mit einem Glas
Wein oder einer erfrischenden
Sangria.
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FLEISCHTAPAS

4 TAPAS-AUSWAHL

Jamoén Serrano

Luftgetrockneter spanischer Serrano-Schinken.

Chorizo a la Plancha
Gebratene spanische Paprikasalami.

Pollo en Salsa
Zarte HihnchenspieBe in wiirziger Salsa.

Albondigas
Hausgemachte Hackfleischballchen in
wiirziger Tomatensauce.

Scharfe Steakspief3e
Gegrillte Steakspief3e mit pikanter Marinade.

Estofado de Alubias con Chorizo
Spanischer Bohneneintopf mit Chorizo.

Datteln im Speckmantel
Saftige Datteln im knusprigen Speckmantel.

Serrano auf Knoblauchbrot

Gerostetes Knoblauchbrot mit
luftgetrocknetem Serrano-Schinken.

FISCHTAPAS

7,50

7,90

7,90

7,50

9,50

7,90

6,90

8,50

Gambas al Ajillo
Gegrillte Garnelenspief3e in Knoblauchdl

mit frischen Kriautern.

Pulpo a la Gallega
Oktopus nach galizischer Art mit
Paprika und Olivendl.

Atan sobre Pan
Zarter Thunfisch auf gerdstetem Baguette
mit Mojo Rojo.

Rabas
Zarte Tintenfischringe im knusprigen Backteig,

serviert mit Aioli.

Pescaditos Fritos
Knusprig frittierte kleine Fische nach

e~y Spanischer Art.

10,50

10,50

8,90

8,90

8,90
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VEGETARISCHE TAPAS

Papas Arrugadas 7,20
Kanarische Runzelkartoffeln mit

Mojo Rojo und Mojo Verde.

Pimientos de Padron 6,50
Kleine spanische Bratpaprika mit Meersalz.

Champifnones al Ajillo 8,20

Champignons in Knoblauchdl
mit frischen Krautern.

Parrillada de Verdura 8,90

Gegrilltes mediterranes Gemiise mit Mojo Verde.

Patatas Bravas 7.50

Knusprige Kartoffelwiirfel mit
pikanter Brava-Sauce.

Ziegenkise mit Honig 8,90
Warmer Ziegenkise mit Honig und Rosmarin.
Schafskasepfannchen 12,90

Schafskise mit Cocktailtomaten, Knoblauch
und Olivendl, dazu Weil3brot.

Gemischte Oliven & Peperoni 5,90
Mediterrane Olivenvariation mit Peperoni.

NACHOS

Nachos Natur 7,20
Nachos mit Cheddarkise 8,50

Nachos mit Chili con Carne & Cheddarkase 9,90

Serviert mit Sour Cream & Salsa

DIPS & EXTRAS

Hausgemachte Dips: Aioli de la Casa - Guacamole -
Salsa - Sour Cream - Mojo Verde - Mojo Rojo

Dip nach Wahl 2,20
Frisches Baguette 3,50
Knoblauch-Baguette 4,50




Frisch, ausgewogen und mediterran

Schafskésepfannchen aus dem Ofen

Wiirziges Schafskidsepfannchen aus dem Ofen mit Cherrytomaten, Paprika,
roten Zwiebeln und Knoblauch, verfeinert mit mediterranen Krautern,
dazu ofenfrisches Baguette.

—— - — — = — ﬂ. = S— S —

Canarias Vegetarisch

Mediterranes Grillgemiise mit Paprika, Zucchini, Auberginen und Champignons
auf kanarischen Papas Arrugadas, verfeinert mit warmem Schafskiise und
hausgemachter Mojo Verde.

Charles Maurice

Gegrillte Hihnchenstreifen und Avocado auf knackigem Marktsalat mit
Cherrytomaten, Gurke und roten Zwiebeln, verfeinert mit hausgemachtem
Honig-Senf-Dressing, dazu ofenfrisches Baguette.

(]

Argentina

Gegrillte Rumpsteakstreifen auf frischem Marktsalat mit Cherrytomaten,

Gurke und roten Zwiebeln, verfeinert mit hausgemachtem Honig-Senf-Dressing,
dazu ofenfrisches Baguette.
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19,90

Canarias

Warmer Ziegenkise auf knackigem Marktsalat mit karamellisierten Walniissen,

Cherrytomaten und Gurke, verfeinert mit hausgemachtem Honig-Senf-Dressing,
dazu ofenfrisches Baguette.

Gambas-Spief3
Gebratener Gambas-Spiefd auf frischem Marktsalat mit Cherrytomaten,

Gurke und roten Zwiebeln, verfeinert mit hausgemachtem Honig-Senf-Dressing,
dazu ofenfrisches Baguette.

Marktsalat

Bunter Marktsalat mit Cherrytomaten, Gurke, roten Zwiebeln und
hausgemachtem Honig-Senf-Dressing.

Beilagensalat

@

17,90

19,90

8,90

4,90
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rote Zwiebeln, frischer Salat, Tomaten, Mais, Rucola, feurige Jalapenos,
Guacamole & Salsa, serviert im Burger-Bun, dazu Pommes.
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Unsere beliebten Hauptgerichte
Spanische Hihnchenpfanne
Saftige Hihnchenoberkeule auf mediterranem Grillgemiise mit pikanter Salsa Roja, 18,90
dazu duftender Reis.
L
Lomo de Cordero
Rosa gegrillter Lammriicken auf feinen Zucchinibdndern mit Granatapfelsauce 28,50
und knusprigen Patatas Bravas.
Marquesas Fischpfanne
Rotbarschfilet, Lachsfilet, Garnelen und Pulpo vom Grill auf kanarischen 27,50
Papas Arrugadas, dazu hausgemachte Mojo Verde.
i
Typee
Linguine in Knoblauchol mit gebratenen Garnelen, Cherrytomaten, 20,50
Chili, Rucola und frisch gehobeltem Parmesan.
L
Argentinisches Rumpsteak
Mit mediterranem Grillgemiise, kanarischen Papas Arrugadas
und hausgemachter Mojo Rojo.

TagyBOUE I B ..........ooooniorncon o corssmms ssmmmssiasss s asasmsts oo b S s e 29,50
Men’s CUt 3000 ...ttt 39,50
a

Pulpo a la Plancha
Gegrillter Pulpo auf kanarischen Papas Arrugadas mit Mojo Verde 24,90
und mediterranem Gemiise.
@
Pollo en Salsa
Gegrillte Hahnchenbrust auf wiirziger Salsa-Sauce, iiberbacken mit 19,90
geschmolzenem Kdse, serviert mit knusprigen Wedges und frischem Marktsalat.
@
Bora Bora
Zarte Putenspiel3e vom Grill mit frischen Champignons, serviert mit knusprigen 20,50
Wedges sowie hausgemachter Salsa, Guacamole und Sour Cream.
Big Mexican Burger (200 g)
Saftiges Black-Angus-Rindfleisch, knuspriger Bacon, geschmolzener Cheddar; 21,50

-E ﬁ'
rd i
P .d,‘l !
.
f |
i
o
ok | |
LA, |
=l k|
S e
e
il '.“‘-I
_“'j.IV. II;I:'AT
l"'.t_ .E.."q.
LA e
LY, o :
|
I
I
|
|
|
|
|
A2
A
-Ja



=

A
A e
A

i
o,
A\l

T PAELLA & FAJITA

Spanische Paella

Wiarme, Genuss und Gerichte zum Teilen

ab 2 Personen

Traditionell serviert in der heifden Gusspfanne
mit Fleisch, Fisch und Meeresfriichten, dazu
hausgemachte Aioli, ofenfrisches Baguette und
frischer Salat.

pro Person 20,50

i ‘ F

Fajita

ab 2 Personen

Traditionell serviert in einer heiflen Gusseisenpfanne.
[n Zitronensaft und Salsa-Sauce marinierte
Fleischstreifen, begleitet von frischem Salat,
Zwiebeln, Paprika, Kase, Guacamole, Sour Cream
und warmen Tortillas.

mit Huhn - pro Person 20,50
mit Roastbeef & Huhn - pro Person 21,50
mit Roastbeef — pro Person 25,50

BURRITOS & TACOS

Aus dem Ofen, herzhaft und beliebt

Burritos

Burrito Veggie

Gerollte Weizentortilla, gefiillt mit frischem Spinat,
zartem Schafskise und aromatischen Zwiebeln,

serviert mit frischem Salat. 17,50

Burrito Lachs

Gerollte Weizentortilla, geftillt mit zartem
Wildlachs, frischem Spinat und aromatischen
Zwiebeln, serviert mit frischem Salat und

Sour-Cream-Dip. 18,50
Burrito aus dem Ofen

Gerollte Weizentortilla, gefiillt mit herzhaftem
Rinder- und Schweinehack, Reis, Bohnen, Paprika
und Mais, mit Kise tiberbacken, serviert mit

frischem Salat. 16,90

Tacos

Tacos aus dem Ofen

Knusprige Tacos, gefiillt mit wirzigem Rinderhack,
frischem Gemiise, Zwiebeln und Sour Cream,
serviert mit frischem Salat,

Garnelentacos

Mit saftigen Garnelen, Tomaten, Gurken, Paprika
und Limette, leicht pikant.

Veggie-Tacos

Knusprige Tacos mit mediterranem Grillgemiise,
Paprika, Zucchini, roten Zwiebeln, Kase, Guacamole
und Sour Cream, serviert mit frischem Salat.




KLEINE GASTE &

FUR UNSERE KLEINEN GASTE  vis 12 jahre

Max und Moritz

Hausgemachte Chicken Nuggets mit knusprigen Pommes Frites. ........................c... 9,90
Nemo

Linguine in hausgemachter Tomatensauce. ......... TR = e e M 8,90
Rumpelstilzchen

Pommes Brites, serviert mit Mayonnaise oder Ketchp: ........cooovemevmonoiossiomusmmsnsnsssons 6,90

DESSERTS

Gato Mallorquin

Zarter Mandelkuchen, serviert mit aromatischer Tonkabohnencreme. ................................. 3,90

Crema Catalana
Traditionelle spanische Vanille-Zimt-Creme mit knuspriger karamellisierter Zuckerkruste. ............ 8,90

San-Sebastian-Kisekuchen
Cremiger spanischer Kisekuchen mit feiner Karamellnote, serviert mit Beerenspiegel. ............... 8,90

Tortino de Chocolate
Warmer Schokoladenkuchen mit fliissigem Schokokern,
serviert mit einer Kugel Vanilleeis. ...............cooooiimmm 9,90

Spanische Churros
Knusprige Churros, serviert mit cremiger Schokoladensauce. ........................oL 7,90

s




Ausgewdhlte Begleiter
WEISSWEINE ROTWEINE
Grossheubacher Silvaner Rioja Crianza — Eguren Ugarte

trocken, mineralisch, fruchtig trocken, vollmundig, elegant

0;21550-1,01289 0,217,90 - 0,751 27,90
Deidesheimer Hofstiick Miiller Thurgau

halbtrocken, mild, fruchtig : .
0,215,50 - 1,0126,90 Reinares Tempranillo

trocken, vollmundig, wiirzig

Rioja Blanco 0,216,20-0,75121,90

trocken, spritzig, fruchtig

0,216,90- 0,751 27,90
Vinho Verde Fonte Viejo Marchante Garnacha

trocken, fruchtig, leicht spritzig

0,215,90-0,75119,90

fruchtig, weich, harmonisch

0,215,90 - 0,75 119,90

Copperidge Chardonnay

trocken, kriftig, fruchtig

0,216,50 - 0,75 121,90 Copperidge Cabernet Sauvignon
trocken oder halbtrocken 0,216,20-0,75121,90
0,214,90-0,518,90

ROSEWEINE Comenge Biberius Tempranillo

fruchtig, komplex, vollmundig

Cotes de Provence Rosé 0.218.90-0.751 31,90

trocken, elegant, fruchtig

0,216,50 - 0,751 21,90

Copperidge White Zinfandel Rosé

lieblich, fruchtig, weich Don Fabnzm Reserva

0,216,20 - 0,75121,90 Tempranillo - La Mancha - Spanien
Vinho Verde Rosé trocken, weich, vollmundig

trocken, frisch, leicht spritzig Aromen von dunklen Beeren,
0,215,90 - 0,751 19,90 Vanille und feinen Gewiirzen
Rioja Rosado 0,219,90 - 0,75 1 34,90

feinherb, fruchtig, vollmundig

0,216,90 - 0,751 27,90

Munzinger Attilafelsen Spatburgunder Rosé
feinherb, mild, fruchtig
0,215,90-0,75119,90




Mojito

Pina Colada
Pornstar Martini
Espresso Martini
Moscow Mule
Mango Mule
Strawberry Mojito
Caipirinha

Cuba Libre

Paloma

El Diablo

Tequila Sunrise

Sex on the Beach

COCKTAILS MIT ALKOHOL

Rum - Limette - Minze - Rohrzucker - Soda

Rum - Kokos + Ananas - Sahne

Vodka - Passionsfrucht - Vanille - Limette
Vodka - Espresso - Kaffeelikor

Vodka - Ginger Beer - Limette

Vodka - Mango - Ginger Beer - Limette

Rum - Erdbeere - Limette - Minze - Soda
Cachaca - Limette - Rohrzucker

Rum - Cola - Limette

Tequila - Grapefruit - Limette - Soda
lequila - Cassis -

Limette - Ginger Beer

Tequila -+ Orange - Grenadine

Vodka - Pfirsich - Orange - Cranberry

ie 8,90

Gin Fizz
Gin Wild Berry

Vanilla Flip

Lynchburg Lemonade

Mai Tai

Skinny Bitch

ALKOHOLFREIE COCKTAILS

Driver Mojito
Driver Margarita
Mango Nojito
Virgin Wild Berry
Tropical Cooler
Maracuja Spritz
Sunshine Cooler

Marquesas Cooler

Lucker -

Gin - Zitrone - Soda

Gin - Wild Berry - Beeren
weich

Vanille - cremig -

Whiskey - Triple Sec - Zitrone - Lemon
Rum - Orange - Limette - Mandelsirup

Vodka - Soda - Limette

ie 7,50

Limette -+ Minze - Rohrzucker + Soda

Limette - Orange - fruchtig-frisch
Mango - Limette - Minze - Soda
Wild Berry - Beeren - Limette

Ananas - Orange + Maracuja - Limette

Maracuja - Soda - Limette

Orange - Zitrone - Maracuja - Grenadine

Mango - Maracuja - Limette - Minze - Soda

OCKT ILS | :::llr.li - : I I ‘II I:‘ I
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Frisch, klassisch und perfekt fiir den Abend
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mJ & SPIRITS

Klassisch, krdftig und perfekt fiir den Abend

LONGDRINKS 0,41 e 7,90
— e -— - = .
Wodka Lemon Wodka - Bitter Lemon
Wodka Orange Wodka - Orangensaft
Wodka Maracuja Wodka - Maracujasaft
Jacky Cola Jack Daniel’s - Cola
Whisky Cola Whisky - Cola
Gin Tonic Gin - Tonic Water
@
GIN 44
Gin Mare 7,90
Gin Hendrick’s 7,90
Gin “The Illusionist” 8,50
Tonic Water nach Wahl 2,50
e
TEQUILA 2.
DOS MAS Mex Sweet Zimt 3,50
Mexicana 3,50
Olmeca Blanco 410
Olmeca Gold 4,10
Avion Reposado 5,90
Avion Silver 5,90
RUM
Havana Club 7 Jahre 2 cl 7,90
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BIER VOM FASS
Schlappeseppel Pils 0,31 4,10
Kellerbier Naturtriib 0,4 1 4.50
Eder’s Export 0,41 4.30
Radler / Cola Bier 0,41 4.30
Bavaria Helles Weizen 0,5 1 4.90
FLASCHENBIERE
Dunkles Hefewmzen 0.51 4.90
Dunkles Bier 0,51 4.90
San Miguel 0,33 1 4.60
Corona 0,33 | 4.90
Desperados 0,33 | 5,20
5

ALKOHOLFREIE BIERE
Schwind Helles 0,5 | 4.90
Schwind Weifibier 0,51 4 90
= S— —_ . = —
WHISKY 4 i
Jack Daniel’s 5,50
Johnnie Walker Red 3,50
Johnnie Walker Black 7,90
Dimple 7,90
Tullamore Dew 7,60
Glenfiddich 7,60
BRANDY & COGNAC 2.1
Cardenal Mendoza 7.60
Carlos 1 7,90
Osborne 7,60
Veterano Solera 6,90
Veterano Reserva 7,80
Otar 6,20
Hennessy 6,20

[/ Wir haben eine grofle Auswahl an Splrltunsen h
| Bitte sprechen Sie uns an.

Ne-




Kleine Auszeiten und alkohob’reze Erfrischung

SPANISCHE KAFFEESPEZIALITATEN

Cortado 3,50
Espresso mit einem Schuss heifSer Milch.
Carajillo 4,50
Espresso mit Likor.

Bonbon Espresso 3,80
Espresso mit gesiifSter Kondensmilch.
KAFFEESPEZIALITATEN

Kaffee Crema 3,50
Espresso 2,80
Doppelter Espresso 4,20
Cappuccino 4,50
Milchkaffee 4,50
Latte Macchiato 4,90
Affogato al Caffe 6,90
Eine Kugel Vanilleeis mit heifSem

Espresso iibergossen.

TEE

Tee-Kannchen 0,5 1 4,90
Frischer Minztee 5,90

Mit frischer Minze und Honig.

e

SAFTE & SOFTDRINKS

Fruchtsifte / Nektar:

Banane - Ananas - Grapefruit - Kirsch -

Maracuja - Orange - KiBa
0,213,60-0,415,90

Saftschorle 0,4 1 4,90
Sinalco Cola - Orange - Zitrone -

Cola-Mix - Apfelschorle 0,33 1 3,90
WASSER

Tafelwasser Classic & Still 0,33 | 3,60
Tafelwasser Classic & Still 0,75 | 5,90
SCHWEPPES & CO.

Schweppes Bitter Lemon - Ginger Ale -

Tonic Water 0,2 1 3,20




